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Degerli Misterimiz,

Modern tesislerde retilen ve titiz kalite kontroltinden gegirilmis olan Grlintndzdn
Size en iyi verimi sunmasini istiyoruz. Bunun igin, bu kilavuzun tamamini,
liriiniiniizii kullanmadan once dikkatle okumanizi

ve bir bagsvuru kaynagi olarak saklamanmiz rica ederiz.
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n Firininizin teknik dzellikleri |

9503TA/9515TA/9702TA/
9703TA/1505TA
9502 TA (Klasik model}  (Multifonksiyon model)

Dis genislik 1594 mm 594 mm

['J'l-é'agfi'h'l'iii .................. !
5%.;5'.(.5.(.?.';“'.( ................ g e
Cgemsik T s T R T
i¢ derinlik 423 mm 410 mm

cyikseklik :332mm  33%2mm
Girecegi yer dlctleri
Geniglik 1600mm o .800mm
Derinlik 1 560 mm 560 mm

Yikseklik 1600 mm T e00 mm
Finhacmi % 7 . L
Besleme gerilim| % 20V ~30Hz o220V 00
Fnnglcd ... i 2400 W 2RO
lzgara glicl 1100/2300 W 1100/2300 W

Turbo reZIstansy .. ;oo N8O
Favalandrina motors TTSW g S W
Lamba ;15 Wy25wW 1525 W

Pisirme  Elektronik dijital saatie | Elektronik digital saatle

programli - programsiz pisirme programli programsiz pisirme

Uriin kalitesini artirmak igin &nceden haber verilmeksizin teknik tzelliklerde . ,
i e . 1. Firin st rezistans 7. Tel 1izgara
degisiklik yapilabilir, 2. Raflar 8. Kontrol paneli
Kilavuzda yeralan sekiller sematik olup Uriintnzle birebir uyum iginde 3. Turborezistans {sac 9. Finn alt rezistans (sac arkasinda)
| bili arkasinda) 10. Hava gikis delikleri
oimayabilir. 4. On kapak 11. Turbo motor
5. Tutamak {sac arkasinda)
6. Tepsi 12. Lamba



E Firninizi kullanmadan @ince dikkat edilmesi gereken noktalar ve giivenlik uyarilan|

I Bu iiriin evde kullanilmak iizere tasarlanmistir.

« Finninizi kullamma hazir hale getirebilmeniz igin dnce kurulacag
yeri ve elektrik tesisatini yaptinniz. Daha sonra Argelik Yetkili Servisi'ni
gagimniz.

@ Firninizin kullanma voltaji 220 volt ~ 50 Hz tir.

& Evinizdeki sigortanin akim degeri 16 Amperden az ise ehliyetli bir
elektrikgiye 16 Amperlik bir sigorta baglatiniz.

@ Finninizin sebeke kordonuna toprakli fig monte edilmistir.

Bu fisin mutlaka toprakli bir hat ile kullaniimasi gereklidir. Topraklama
tesisatini ehliyetli bir elektrikgiye yaptirniz.

Topraklama yapiimadan kullaniimasi halinde ortaya ¢ikabilecek
zararlardan firmamiz sorumlu olmayacaktir.

= Uriinii, sebeke kordonuna erigebilmeyi saglayabilecek
sekilde konumlandinniz.

= Sebeke kordonunu sicak yiizeylere degecek sekilde
yerlestirmeyiniz ve firin kapagina sikigtirmayiniz.

= Sebeke kordonu hasarlandiginda en yakin servisimize
basvurarak yenisini taktiriniz.

@ Firin lambasini degistirmeden dnce, figi prizden gekiniz.

« Saatli model Uriine sahip iseniz ilk kullanimda veya elektrik
kesintilerinde saatinizi mutlaka ayarlayiniz. Aksi durumda firin kismi
calismayacaktir.

@& Pisirme yaptiginiz ortamda 11 ve nem olusur. Mutfaginizin iy
havalandinldigindan emin olunuz. Uriiniiniiziin uzun bir siire yogun
calistinimasi ek bir havalandirma gerektirebilir. Pencereyi agabilir veya
aspiratdriniiziin kademesini yikseltebilirsiniz.

w Uriiniiniiziin firn lasimini kullanirken, firin bdlmesi sicak
olacagindan dolayi ic kisimina ve isiticilara
dokunulmasindan kacinilmalidir.

& Tutusabilen maddeleri finn iginde bulundurmayiniz. Sayet firin
yanlislikla, istenmeden galistirlacak olursa, alev alabilirler.

& Sicak kaplari veya tava/tepsileri cikarmak igin finn eldiveni kullaniniz.

w Uriiniindiziin kullandiktan sonra, sicaktan dolayi finn kapag dzerinde
olusabilecek buhar damlaciklarini bir bez ile siliniz.




Firinin uygun olmayan, yanlig veya elverigsiz kullanimi sonucu kigiye veya mala gelebilecek zararlardan, firmamiz sorumliu
olmayacaktir.

@ Finninizi ilk calistirdiginizda izolasyon malzemeleri ve isitici elemanlarindan kaynaklanan bir koku yayilacaktir. Bunu gidermek igin finninizi
kullanmadan énce 250°C'de ve “ = “ konumunda 45 dakika ici bos olarak caligtinniz.

«o (Jriindiniizii kullanmadan 8nce ambalaj malzemelerini cikariniz. Tepsi ve tel 1zgara kenarlanindaki kartonlari ve 6n cama yapistinimis
olan straforu ¢ikarmayr unutmayiniz. Ambalaj malzemeleri gocuklar igin tehlike olusturabilir.
«@ Firinin alt kismini aliminyum folyo ile 6rimeyiniz.

«@ Firin kismini kullanirken finnin dig yUzeyleri sicak olabilir.

« Cocuklan finndan uzak tutunuz.
«(n kapak acik iken, cocuklarin, kapak iizerine ¢ilkmasina veya oturmasina izin vermeyiniz.

)
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gore laboratuvar ortaminda elde edilen degerlerdir. Bu dederler, Grlintn kullanim ve ortam sartlarina gére degisebilir.
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§§» Uriin@in izerinde bulunan isaretlemelerde veya Uriinle birlikte verilen diger basi dikimanlarda beyan edilen degerler, ilgili standartlara
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ﬂiiriiniiniiziin ustiin ozellikleri, pratik ve yararl hilgiler

1- - ]

Klasik firin konumu:

[C1Bu konumda yalniz alt ve

(st isiticilan calistirarak asagidaki
fonksiyonlari gerceklestirebilirsiniz.
Pisirme isleminden dnce en az 10 dakika
On 1sitma yapiniz.

* Alt ve st 1siticilar yemeginizin her iki
yliziinin de egit pigmesini saglar,

* Finminizda yiyecekleri, (konserve
konumunda) sterilize yapabilirsiniz.
(Bkz. Sterilize / konserve yapiimasi)
Bu konumda tek tepsi ile pisirme
yapinz.

Bu konumda 1zgara yapabilirsiniz.
* Tel 1zgara Uzerinde 1zgara yaparken tel
Izgarayl mutlaka yaglayiniz.

2- .

Fan destekli finn konumu:

Bu konumda alt isttic, Gst isiticl, ve turbo fani
calistinlarak yemeginizin her iki yiiziiniin de daha
hizli bir sekilde esit pismesini saglar.

Bu konumda pisireceginiz yemedin ¢zelligine
gore alt isitici ve turbo fani galigtirilarak pigirme
yapabilirsiniz.

Bu konumlarda tek tepsi ile pisirme
yapiniz.

Bu konumu yemeginizin iistiin{in daha iyi
kizarmas! igin kullanabilirsiniz.

k S N AN A A AN )

Turbo firin konumu:

Bu konumda turbo isitict ve turbe fanini galistirarak asagidaki
fonksiyonlar gerceklestirebilirsiniz.

* Kokularini birbirine karistirmadan, pigirme sicakliklan birbirine
yakin veya ayni olan, 2 veya 3 gesit yemegi ayni anda pisirerek
enerji tasarrufu sadlar. Finn sicakligini; pisirme sicakligr distk
olan yemegde gdre ayarlamanizi tavsiye ederiz. (pisirme sicakli{ji
yilksek olan yemek, tabloda belirtilen siireden gec pisecektir.)
*Turbo konumunda, {¢ tepsi ile yapilan birek ve benzeri hamur
islerinde, tepsi aralanindaki boslugun kapanmasini 8nlemek
icin, hamuru delerek kabarmasini énleyiniz.

* Saat ile programl pisirme yapmaniz durumunda, farkli pisirme
stirelerinde pigen yemekler icin, en kisa sreli pisirmeye gore
program yapiniz. llave sireleri kendiniz kontrol ediniz.



Kontrol panosunun tanitimi

Digital saat

9515 TA
Fonksiyon segici digme ikaz lambasi Termostat lambas | Firin1sitict kumanda digmesi
9702 TA
9703 TA
Firin 1sitict kumanda Termostat Digial saat Ikaz Fonksiyon segici
dligmesi lambasi grial sa2 lambas digme
9502 T

Termostat Finn 1sitict kumnanda Digital saat Fonksiyon segici kaz
[ambasi difmesi diigme lambasi

ikaz lambas (kirmizi):
Finnin caligir durumda
oldugunu gdsterir.

Termostat lambasi
(sart): Finn igindeki sicaklik,
ayarladiginiz degere
ulastiginda termostat
devreyi keser ve lamba
sdner. Sicaklik ayarlanan
degerin altina diistiigiinde
termostat tekrar devreye
girer ve lamba yanar.



Fonksiyon

Finn isitic kumanda Digital saat segici diigme
diijmesi
9503 TA
Termostat lambasi i
lkaz lambasi
1505 TA

Digital saat Finnistict — Fonksiyon
kumanda  segici diigme
diigmesi

Finninizin diigmeleri pop-outtur. igeri dogru bastlrlarak
diigmeyi disan ¢ikardiktan sonra ayarinizi yapiniz. Iginiz
bittidinde diigmeyi sifirlayarak iceri dogru bastirniz.



Firin kisminin kullaniimasi

klasik firin
Firin i1sitict kumanda diigmesi

Diigme firin sicakhgini ayarlayan termostati
kontrol etmektedir. "Fonksiyon segici"
didme ile birlikte kullanilir ve "250°C"a kadar
ayarlanabilir. Finin igindeki sicaklik termostat
araciligiyla algilanir. Finninizin igindeki
sicaklik, ayarladiginiz degere geldiginde
termostat devreyi keser ve termostat 1131
soner. Sicaklik, ayarlanan degerin altina
distiigiinde, termostat tekrar devreye girer ve
termostat 1511 yanar. Bylece pisirme s(iresi
boyunca ayarlanan sicaklik degeri korunmus
olur.

Fonksiyon segici diigme

Finninizin fonksiyonlarini segmenizi ve
kontrol etmenizi saglar. Fonksiyonlar ve
kademeleri yanda agiklanmistir.
Kademeleri calistirmak i¢in "fonksiyon
segici" dugme ile birlikte "firin 1sitici
kumanda" diigmesini de segecediniz bir
sicaklik degerine getirmeniz gerekir.

* Finniniz 4 fonksiyonludur.

* Pisireceginiz yemek cinsleri

* Termostat konumlari

* Raf konumlar ve

* Tavsiye edilen pigirme stireleri pisirme tablosunda
verilmistir.

= "Fonksiyon segici” digmesini

“[=]" kademeye getiriniz.

* "Firin isitict kumanda” digmesini saga dogru
ceviriniz. Lambalar ve sectiginiz kademeye bagli
olarak rezistanslar devreye girer.

* 10 dakika 6n 1stma yapiniz. On 1sitma sonunda
pisirmek istediginiz yiyecegi finna yerlestiriniz.

* Pigirme islemi sonunda firininizin "isitici
kumanda" diigmesini ve "fonksiyon segici"
diigmeyi "0" konumuna getirerek pisirme islemini
durdurunuz.

Saatli firina sahip iseniz; Saat kullanma
aciklamasina bakiniz.

Otomatik programh pisirme yaparken;
pigireceginiz yiyecegin, pisirmeye
haglanacak saate kadar firin iginde
heklediginde bozulmayacak tiirden
olmasina dikkat ediniz. (Ornegjin: Kabartma
tozu ve maya ile yapilan hamur igleri, etler
vh. bekletildiginde bozulur.)

Fonksiyon secici diigme kademeleri

Firin ve termostat lambalari yanar,
alt ve (st isitici devrededir.
Yemedinizin her iki yliziiniinde esit
pismesini saglar.

Lambalarla birlikte sadece alt isitici
devrededir. Yiyeceginizin alt
kisminin daha fazla pismesini
istediginizde bu konuma aliniz.

Lambalarla birlikte sadece Ust isitici
devrededir. Yiyeceginizin (st
kisminin daha fazla pismesini
istediginizde bu konuma aliniz.

Lambalar ve 1zgara rezistansi
devrededir.
Bu konumda 1zgara yapabilirsiniz.



Klasik firin pisirme tablosu

RAF TERMOSTAT KONUMU | PISIRME

KONUM SURESI

Yemekler PIZIRME KABI S T e | e | @akike)

BASLANGICINDA| SONUNA
KADAR
Pandispanya ( 8 kigilik) 24-26 cm gapinda pasta kalibi 3 170-180 170-180 | 25-35
Kek (kalipta,5 kigilik) 18-22 cm gapinda metal kek kalibi 3 170-180 170-180 | 25-35
Kurabiye (12 kisilik) Bilyiik tepsi 3 170-190 170-190 | 25-35
Pogiaga (12 kisilik) Bilyilk tepsi 3 180-190 180-190 | 25-35
Gorek ve agma Bilyilk tepsi 3 160-180 160-180 | 25-35
Yufka boregi (8 kigilik) Bilyilk tepsi 3 190-200 190-200 | 40-50
Mayal bérek (18 kigilik) Biyilk tepsi 3 200-220 200-220 3545
Biskivi (10 kisilik) Bilyiik tepsi 3 170-180 170-180 20-30
Kek (20 kigilik) Bilyiik tepsi 3 170-180 170-180 | 25-35
Talag boredi (8 ayr porsiyon) Biiyilk tepsi  yaprak hamuru ile) 3 200-210 200-210 25-35
Su boredi (8 kisilik) Kligilk derin tepsi veya 3 190-200 190-200 45-55
30 cm gapinda derin metal tepsi
Firn makarna (8 Kigilik) Kiigiik derin tepsi veya 3 170-180 170-180 | 40-50
30 cm gapinda derin metal tepsi

Pizza (8 kisilik) Biiyilk tepsi 3 200-220 200-220 | 30-35

Dana eti (Dana rosto - 8 kigilik) Etin hacmine uygun kiiglik derin tepsi 3 250(15 dk) 150 110-120
Kuzu eti (Kuzu kol sarma - 8 kigilik) | Etin hacmine uygun kiigiik derin tepsi 3 250(15 dk) 160 70-90
Pilig kizartma (bitiin,1 adet) Kigilk derin tepsi 3 250(15 dk) 160 60-/0

Hindi kizartma (5,5 kg) Bilyilk tepsi 3 220(25 dk) 140 180-240
Balik Kigilk derin tepsi 3 200 200 15-25
Revani (20 kisilik) Blyik tepsi 3 180-190 180-190 25-30
Sekerpare (8 kigilik) Bilyiik tepsi 3 170-190 170-190 25-35
Baklava (18 kisilik) Bilyilk tepsi (55 yaprak) 3 150-160 150-160 | 65-80

=N W

Raf konumlari

Not: Pisirme tablolarindaki degerler
laboratuvarlanmizda elde edilen sonuglardir.
Pisirme sireleri malzeme miktarina gére
degisebilir. Pisirme ve kullanim
aliskanliklariniza bagli olarak, agiz tadiniza
uygun degisik lezzetler bulabilirsiniz.

o Firin tepsisinden farkh bir
kapta pisirme yapacaksaniz,
kendi tecriibenize dayanarak
uygun pisirme konumunu
seciniz.

=« Cam kaplan, i1s1y1 yansitan
veya kot ileten kaplari hamur
islerini pisirmede kullanmayiniz.
Firin tepsisi en uygun olanidir.
« Pisirme yaparken tek tepsi kullaniniz.
s Tepsileri finn igine yerlestirirken
tepsilerin ayni hizada olmasina dikkat ediniz.
o Kek pisirirken kalip kullanmaniz daha iyi
SONUG Verir.

« Pigirme siiresi malzeme miktarina gore
degisebilir.

« Pisirme siresinin bitimine 5 dakika kala
kapag! agmamak kaydiyla enerji tasarrufu
saglamak icin sistemi kapatabilirsiniz.



Multifonksiyon firin

Firin 1sitict kumanda diimesi

Digme firn sicakligini ayarlayan termostati kontrol etmektedir. "Fonksiyon
segici” digme ile birlikte kullamhir. Firin igindeki sicaklik termostat araciligiyla
algilanir. Finninizin igindeki sicaklik, ayarladiginiz degere geldiginde termostat
devreyi keser ve termostat 15131 s6ner. Sicaklik, ayarlanan degerin altina distigiinde,
termostat tekrar devreye girer ve termostat 1s1g1 yanar. Boylece pisirme siiresi
hoyunca ayarlanan sicaklik degeri korunmus olur.

Fonksiyon segici diigme

Finninizin fonksiyonlarini segmenizi ve kontrol etmenizi saglar. Fonksiyonlar ve
kademeleri yanda agiklanmistir.

Kademeleri calistirmak igin "fonksiyon segici" digme ile birlikte "firin 1sitici
kumanda" diifmesini de sececeginiz bir sicaklik degerine getirmeniz ve gerekir.

Multifonksiyon firinda pigirme

* Finniniz 7 fonksiyonludur.

* Pigireceginiz yemek cinsleri, termostat konumlari, raf konumlari ve
tavsiye edilen pisirme siireleri pisirme tablosunda verilmigtir.

* "Fonksiyon secici® diigme ile istenilen kademeyi seginiz.

* "Firin isitic kumanda® dligmesini sada dogru geviriniz. Lambalar ve
sectifiniz kademeye badli olarak rezistanslar veya fan devreye girer.

* 10 dakika 6n 1sitma yapiniz. On isitma sonunda pisirmek istediginiz yiyecei
finna yerlestiriniz.

* Pisirme iglemi sonunda firminizin "isitier kumanda® digmesini ve
“fonksiyon segici" diigmeyi "0" konumuna getirerek pisirme iglemini
durdurunuz.

Saatli firina sahip iseniz; Saat kullanma agiklamasina bakiniz.
10

Fonksiyon segici diime kademeleri

Firin lambasi ve fan devreye girer. Firin iginde
bir 6nceki pisirmeden kalan istenmeyen
kokular yok etmek igin bu konumda bir stire
calistiriniz.

Fan ve turbo 1siticisi devreye girer.

Fan ve finn alt 1siticisi devreye girer.

Alt ve {ist istticilar devreye girer.

Fan, alt ve Gst isiticilar devreye girer.

Fan ve Gst 1siticI devreye girer.

|zgara i1siticis| devreye girer.

6. Raf
5. Raf
4, Raf
3. Raf
2. Raf
1. Raf




Pigirme tablosu - multifonksiyon firinlar

RAF KONUMU TERMOSTAT KONUMU PISIRME SURESI {dakika)
Yemekler - o PISIRME PISIRME SONUNA KlasTk1
PISRVE KB o e I
Pandispanya [ 8 kigilik) 24-26 cm capinda pasta kalibi 3 3 3 170-180 170-180 15-25 25-35 20-05
Kek (kalipta,5 kisilik) 18-22 c¢m ¢apinda metal kek kalibi 3 3 3 170-180 170-180 20-30 25-35 20-25
Kurahiye (12 kigilik) Biiyiik tepsi 4 3 3 170-190 170-190 20-30 25-35 20-25
Pogaga (12 kigilik) Blyik tepsi 4 3 3 180-190 180-190 20-30 25-35 20-25
Gorek ve agma Biiyiik tepsi 4 3 3 160-180 160-180 20-30 25-35 20-25
Yufka boregi (8 kigilik) Biliyik tepsi 4 3 3 180-190 :180-190 35-45 40-50 30-40
CI & :190-200 CIf &:190-200
Mayall bérek (18 kisilik} Biiyak tepsi 4 3 3 -190-200 -190-200 25-35 35-45 25-35
[CV =) :200-220 CI/ E:200-220
Biskiivi (10 kigilik) Biiy(k tepsi 4 3 3 170-180 170-180 15-25 20-30 18-22
Kek (20 kigilik) Bilyiik tepsi 4 3 3 170-180 170-180 20-30 25-35 20-25
Talag boregi (8 ayni porsiyon) BiiyQk tepsi ( yaprak hamuru ile) 4 3 3 200-210 200-210 20-30 25-35 20-25
Su boregdi (8 kiglik) Kiigiik derin tepsi veya 4 3 3 180-190 180-190 35-45 45-55 35-45
30 em ¢apinda derin metal tepsi V& :190-200 I @ :190-200
Finn makarna (8 kisilik) Kiigiik derin tepsi veya 4 3 3 170-180 170-180 35-45 40-50 30-40
30 cm ¢apinda derin metal tepsi
Pizza (8 kigilik) Bilyik tepsi 4 3 3 200-220 200-220 20-30 30-35 25-30
Dana eti (Dana rosto - 8 kisilik) Etin hacmine uygun kiiglk derin tepsi 4 3 3 256(15 dk) 150 90-120 110-120 100-110
Kuzu eti (Kuzu kol sarma - 8 kigilik) | Etin hacmine uygun kiiglk derin tepsi 4 3 3 25015 dk} 160 65-80 70-90 60-75
Pili¢ kizartma (bitiin,1 adet) Kiigik derin tepsi 4 3 3 250(15 dk) 160 55-65 60-70 50-60
Hindi kizartma (5,5 kg}) Biiyiik tepsi 4 3 3 220(25 dk) 140 170-220 180-240 150-210
Balik Kiigiik derin tepsi 4 3 3 200 200 15-20 15-25 15-20
Revani (20 kigilik) Bilyik tepsi 4 3 3 180-190 180-190 20-25 25-30 25-30
Sekerpare (8 kigilik) Biiyik tepsi 4 3 3 170-190 170-190 20-30 25-35 25-30
Baklava (18 kigilik) Bilylk tepsi (55 yaprak) 4 3 3 150-160 150-160 60-70 65-80 60-70
Raf konumlar {Turbo konumu) Turbo Finn

Jtepsiigin :2-4-6
Zlepsiigin - :4-6
1tepsiigin 4

D Klasik finn @ Alts Ost sl

Alt + (st 1siticl + Fan




Not: Pisirme tablolarindaki degerler laboratuvarlanmizda elde
edilen sonuclardir. Pigirme sdreleri malzeme miktarina gére
degisebilir. Pisirme ve kullanim aligkanliklariniza bagli olarak, agiz
tadiniza uygun degisik lezzetler bulabilirsiniz.

* Firin tepsisinden farkh hir kapta pigirme yapacaksaniz,
kendi tecrilbenize dayanarak uygun pigirme konumunu
seciniz.

* Cam kaplan, 1s1y1 yansitan veya kotii ileten kaplar hamur
iglerini pigirmede kullanmayiniz. Firin tepsisi en uygun
olanidir.

* Kek pisirirken kalip kullanmaniz daha iyi sonug verir.

* Pisirme stresi malzeme miktarina gére degisebilir.

* Tepsileri firn iging yerlestirirken tepsilerin ayni hizada olmasina
dikkat ediniz.

* Pigirmeye baglamadan once, firin kapagi kapali olarak 10 dakika
On 1sitma yapiniz, daha sonra yiyeceginizi yerlestiriniz.

* Pisirme sdiresinin bitimine 5 dakika kala kapagi agmamak
kaydiyla enerji tasarrufu saglamak icin sistemi kapatabilirsiniz.
Finninizi kapattiktan sonra; elektrikli isticilar ve firniniz soguyuncaya
kadar bir miiddet havalandirma fani ¢alismaya devam eder.

Uriinlerde kullamlan aksesuarlar

(modele gore farkhdir):

= Tel 1zgara: |zgara yapmak veya firin tepsisinden farkli bir kapta
pisirme yaparken (zerine tencere vb. koymak igin,

= Finin tepsisi(biiyiik): Borek vb. hamur islerini pigirmede,

= Tepsi iginde tel 1zgara: Izgara yapmada,

« Derin Tepsi: Sulu yemekleri pisirmede, tavsiye edilir.
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Sterilize (konserve) yapilmasi

6. Raf
5. Raf
4, Raf
3. Raf
2. Raf
1. Raf

Bu iglem igin dnce:

Birinci rafa tepsiyi koyunuz. Tepsiye yaklagik 80°C'de 1/2 litre
su koyunuz. Kavanozlarin birbirine temas etmemesine dikkat
ediniz. Finnimizin kapagini kapatiniz. Finninizin "fonksiyon
segici" diigmesini "CI" konumuna getiriniz. Sonra;

Meyveleri sterilize etmek igin:

“Finnaisitic kumanda” digmesini 150 - 200°C arasina
(yaklasik 180°C) getiriniz. 45 dakika sonra firminizin “fonksiyon
segici" digmesini "0" konumuna getiriniz. 30 dakika sonra
firindan cikariniz.

Sehzeleri sterilize etmek igin:

“Finin isitict kumanda” digmesini 100-150°C arasina
getiriniz. 80-90 dakika sonra finninizin “fonksiyon segici"
diigmesini

" 0" konumuna getiriniz. 30 dakika sonra finndan ¢ikariniz.



Izgara yapilmasi (9503/9515/9702/9703-TA)

Dikkat!
Izgara Yaparken Firinin Kapag
Mutlaka Kapatilmalidir!

Finnimizin "fonksiyon segici" diigmesini " ™ " konumuna,
“firin 1s1tiel kumanda” digmesini 250°C konumuna getiriniz.

* |zgara yaparken tepsi icine konulan tel 1zgarayi kullanmanizi
Oneririz. Bdylece sigrayan veya akacak olan yaglar firin igini
Kirletmeyecektir.

* Blyuk tel 1zgaray! kullanacaksaniz, yaglarin toplanmasi igin alt
raflardan birine tepsi sdriiniiz. Temizlik kolayligi agisindan igine bir
miktar su koyunuz.

*Kapak kapall konumda iken 5 - 10 dakika 6n Isitma yapiniz.
*|zgara yapacaginiz malzemenin 1zgaraya yapismamast igin 1zgaray!
yaglayiniz.

*lzgara yaparken 4 veya 5. rafl kullaniniz.

*lzgara yaparken, 6n 1sitmadan sonra firin kapagini kapali tutunuz.
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lzgara ™
Raf konu. PI;”'
siiresi dk.
Kuzu eti 45 | 12-15
Kuzu pirzola 4-5 | 12-15
Dana pirzola 45 | 15-25(%)
Koyun pirzola 4-5 | 15-25(%)

{*) kalinhiga bagl

Raf kon

6. raf
5. raf
4. raf
3. raf
2. raf
1. raf

Izgara yapilirken
finn 1sinacagindan

cocuklardan uzak tutunuz!




Izgara yapilmasi (1505 TA )

Firininizin "fonksiyon secici"
digmesini "M " 1zgara konumuna,
“firn 1s1tic1 kumanda” digmesini
250 konumuna getiriniz.

Firin kapagi kapali iken 5-10 dakika On I1sitma yapiniz.
|zgara yapacaginiz malzemenin tel 1zgaraya yapismamasl
icin 1zgaray! yaglayiniz.

Yadlarin toplanmasi igin alt raflardan birine tepsi strliniiz.
|lzgara yaparken 8n Isitmadan sonra firininizin kapagini
yar agik tutunuz.

Kontrol panosu (zerindeki digmelerin isinmasin
onlemek icin, diigme koruma sacini takiniz.
Finninizin alt kapadini aginiz. (Bu sac kullanilmadig
zaman olusacak hasarlardan firmamiz sorumiu
olmayacaktir.

Y I1zgara yaparken gocuklari
aJ firindan uzak tutunuz.

lzgara 9
Pigirme

Ratkonl. \vesi (gk)
Kuzu eti 4-5 12-15
Kuzu pirzola 4-5 12-15
Dana pirzola 45 [ 1525(%)
Koyun pirzola 45 [ 15-25(%)
Tavuk 4-5 [ 2530

(*) kalinliga bagh

Firininizla birlikte tepsi ve icinde
1zgara teli verilmis ise;

|lzgara yaparken, bu tepsi ve icindeki 1zgara
telini kullaniniz.

6n kapak

digme koruma sacl
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Izgara yaparken “diigme koruma
sacinl” kullanmayi unutmayiniz.




Elektronik saatin ayarlanmasi

Firininizi kullanmaya baslamadan
6nce saatini ayarlamaniz { Yemegin pisme
gerekmektedir. Aksi takdirde i sUresini

rogramlamak "

firniniz calismaz. :.JPQiIEkLU e
Isiticilara elektrik akimi R L S it
saat iizerinden gelmektedir. i Uyansinyalini- 4/ t Rakamlari ileri aimak |

| programlamak ! igin kullanihr. '
Is'tm“a'_"n de_vre.ye _ i__ipgi_n?lgglleln_lyg____l pm-mmmmm- __g___________________,:
sokulabilmesi igin, saatin kit . E—— e LR \
mutlaka ayarlanmis olmasi E Pigirmenin sona erecedi ve firnin & § Gnceden programlamaya gerek i
gerekir.  otomatk olarak duracag saati |} | ﬁlmad|g| durumlarda pigirmeye  }

i programlamak igin kullanilr i 1 hemen baglamak igin kullanir. i

L e R
Finninizdaki saat, normal bir Firininizin saatini; P.|§.”me §Ure§|_n| "{leya. .
zaman saati gibi galigir. 1. 0-24 saat aras! pigirme stiresine ayarlayabilirsiniz. pigirmenin bitig sdresini
Elekirik kesildiginde saatiniz 2. 0-24 saat aras! zil alarmi olarak kullanabilirsiniz. gormek istediginizde,
sifrlanir. Sebeke frekansinin 3. Tam otomatik, yar otomatik veya programsiz ilgili ¢, ¢ tuslanna

, | (manuel) pisirmeye programlayabilirsiniz. basiniz. Bastikian

50 Hz den az olmast halinde 4. 22,00 - 06.00 aras saatin rakamlari (gece 5 saniye sonra ekranda
saatiniz geri kalir. (Bu, saatten dolayis ile) soniik yanar. Bu bir ariza degildir. yine giintin saati gordindr.

kaynaklanan bir ariza degildir.
Boyle durumlarda saatinizi

(AUTO : Siireki yanarsa firmin [ : Stirekli yanarsa

, programlanmig oldugunu Uyari igin programlanmig
yeniden ayarlayiniz.) gdsterir. oldugunu gbsterir.
- (¢%4Programsiz

pisirme haric) Siirekli yanarsa
finmin calismakta oldugunu
Y gosterir. Y,
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Saatli urinlerde

Finnin ¢alistinimasi elektronik saat ve
"finn 1sitict kumanda" ve “fonksiyon
secici® dagmeleri yardimiyla yapilir.

3 gesit pisirme iglemi mevcuttur.
e Manuel

» Yari otomatik

e Tam otomatik

Oncelikle saati giiniin saatine
ayarlamak gerekir.

Bu iglemi yapabilmek igin:

i

1. BirelinizZle "4 », "
tuglarina ayni anda basarken diger
elinizle " =— " veya "< " tusuna
basarak glinun saatini ayarlayiniz.
"=t =" tuslan ile birer birer
ilerleme yapilabildidi gibi strekli basill
tutulursa hizli bir sekilde ilerler.

2. Elinizi gektiginiz andan itibaren saatiniz
ve ayni anda da finminiz manuel olarak
calismaya baslar. Firininizin ¢alismasini
istemiyorsaniz “firin isitici kontrol" ve
“fonksiyon se¢ici” diigmelerinin kapall
olmasi gerekir. EQer daha dnceden tam ya
da yari otomatik program yapiimissa,
programi bozmadan saat ayari yapilamaz.
(Bakiniz saatin sifirlamast)

Programsiz pisirme
(Hemen pisirme)

s ™

Once sifirlama yapiniz. Eger,
herhangi bir sekilde firminizda
daha dnce programl veya
programsiz pisirme yamlmigsa ve
hafizada daha dnceden kalmis bir
program var ise gostergede
“AUTO” yazisi yamp sonecektir.
Bu iki durumda da programi
sthirlamaniz gerekir.

Aksi takdirde programsiz

pisirme yapamazsiniz.
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Saatin sifirlanmasi

Dikkat!
Program sifirlanmadan tekrar programlama

yapilamaz.

Programi sifirlamak igin
@ " 5" tusuna basip
® " ~ tusuna basarak
rakamlari sifirlayiniz ve
© " U " tusuna basiniz.

Programsiz pisirme (Hemen pisirme)

Hic bir program yapmadan pisirme islemini kendiniz baslatip
yine kendinizin bitirmesi demekir.

1. Eger hafizada herhangi bir program var ise saatinizi
sifirlayiniz.

2. Pisirecediniz yemegi firna koyduktan sonra “firin 1sitici
kumanda" ve "fonksiyon segici" digmelerini pigirme
tablosunda verilen konuma getiriniz.

3. Programsiz pigirmede saat elekirik devresini kesmez;
yemeqin pistidine kendiniz karar vererek firn isitici kumanda
diigmesini "0" konumuna getiriniz.



Yari otomatik programlama yapilmasi

Finninizin pisirmeye hemen baslayip
belirlediginiz stire senunda otomatik olarak
durmasidrr.

Bu programlamada, yemeginizi ne kadar
pisirecekseniz saate bu siireyi girmeniz
gereklidir.

1. "Finn isttici kumanda" diigmesini
pisirme tablosundan istediginiz sicakliga,
“fonksiyon segici" digmeyi de ayni
tabloda gésterilen konuma getiriniz.
Yemeginizi firna yerlestirdikten sonra;

2. "5 " tusuna basarken aynianda * =" tusuna basarak pisirme tablosundan

Ieiili

sececeginiz pisirme sresini ayarlayiniz. Gostergede devamli AUTO yazisi ve "5 isareti
belirecektir. O andan itibaren saatiniz geri saymaya baglamigtir.

u ikt n

Finnin caligmasi sirasinda "' tusuna basarak kalan siireyi gérebilirsiniz.
Bu tuga bastiktan 5 saniye sonra tekrar giintin saati gérindir.

3. Ayarladiginiz pisirme siiresi sonunda firmimiz otomatik olarak durur ve saat alarm
VErir.

Bu sirada AUTO yazisi gistergede yanip stnerek sinyal verecek,

"5 isareti de silinecektir.

TMER,  jeror w e

Alarm sesini durdurmak igin " A", "&5" ve "t3" tuslanindan herhangi birine basinz.

4."Firn isitict kumanda” ve "fonksiyon segici” digmelerini kapall konuma
getiriniz.

5. Gostergedeki AUTO yazisi hala yanip sénmeye devam edecektir. Bu hafizadaki
program silinmemis demektir. Bu programi silmek igin " %" tusuna basiniz.
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Otomatik programlama yapilmasi

Pigirmenin bitecegi saati ve
pisirme siiresini de daha tnceden
programlamak demektir.
Programlama yapmadan ¢nce
gliniin saatinin ayarlanmig
olmasina dikkat ediniz.

1. Finninizin “firin isiticl
kumanda" ve "fonksiyon
secici” digmelerini
kilavuzunuzda pigirme tablosunda
belirtilen konuma getiriniz.
Yemeginizi firina yerlestirdikten
s0nra;

2. ©" 3 tusuna hasarken
® " " tusuna basarak pisirme
isleminin dnce bitig saatini ayarlayiniz.

o " tusuna basarken ayni anda
® " — " tusuna basarak bu kez
istediginiz pisirme suresini ayarlayiniz.
Gostergede devamli AUTQ yazisi
belirecektir.

3. Pisirme islemi sona erdiginde finn
otomatik olarak durur ve saat alarm verir.
"y " ove "¢ " tuslanndan
herhangi birine basiniz.

4."Firm i1sitici kumanda" ve
“fonksiyon secici" diigmelerini kapali
konuma getiriniz.

5. Gostergedeki AUTO yazisi hala yanip
sonmeye devam edecektir. Bu hafizadaki
program silinmemis demektir. Bu programi
silmek igin " " tusuna basiniz,

Elekirik kesilmesi halinde program
iptal olur. Yeniden programlama
yapmniz.

Finnin ¢alismasi sirasinda isterseniz pigirme
sdresini veya pisirmenin bitis sdiresini
degistirebilirsiniz. (Bakiniz programlanan
sirenin sonradan degistiriimesi)



Programlanan siirenin sonradan degistirilmesi Tus kilidi fonksiyonu “7 *:

Firinin caligmasi sirasinda isterseniz pisirme stiresini veya pisirmenin bitig stresini Bu fonksiyon firimin yanlig yada kazara ¢alistinimasini
degistirebilirsiniz. engellemek igin gelistirilmistir. Bu fonksiyon kullanildiginda
Pigirme bitig siiresini degistirmek igin: glntin saati ve alarm saati ayarlanabilecek, Yari otomatik ve
Otomatik programlama yaptiysaniz; otomatik programlama yapilabilecek, fakat firmm
© "S5 "iysuna basp, cahigtinlamayacaktir. Bu durum gocuklarin
azaltmak igin @ " — ™ artirmak igin "+ ebeveynlerinin kontrolu diginda, saat ile oynayip, firini
tusuna basiniz. caligtirmasini engellemek amaciyla konulmugtur.
Tus kilidini aktif hale getirmek igin;
Pigirme siiresini degjistirmek igin; 1.ilk 6nce sqatte program yapiimissa programi sifirlayiniz
O "¢ " tusuna basti§inizda ekranda pisirme (bakiniz saatin sifirlanmasi)

stiresi gortilir 2. “"" " tusuna basarken ayni anda " 25" tusuna 8 saniye

® "+ " veya™ —" tusuna basarak yeni siireyi  SUreyle basiniz. o
ayarlayiniz. GOstergede " ON " uyanisi belirecektir,

Firinin calismasini yanda kesmek (durdurmak) igin; 3+ *+ usuna basiniz. o _
Pigirme durup saat sinyal vermeye baslayacaktrr. Yaklaglk 5 saniye sonra sadece “ ¥* sembolu gorinecektir.

Sinyal sesini durdurmak igin "™, "¢ , "5y Bu kilidin aktif hale geldigini gdsterir.
Tus kilidini kaldirmak igin;

tuglarindan herhangi birine basiniz. 2
1.Ilk 6nce saatte program yapiimigsa programi sifirlayiniz
(bakiniz saatin sifirlanmasi)

TTTTT

Uyan prngralnim!n. degisik amagh kullamlmqs[ 2. " 01" tusuna basarken ayni anda " ¢4 " tusuna 8 saniye
F|r|n|n|2|n_salat.|n| pisirme programi diginda herhangi bir uyari amaciyla da siireyle basiniz.

kullllanab|l||rlsm|z. TTTTT Gostergede ™ OF " uyarisi belirecektir.

1."Uyari igin programlama ( "fi" ) tusuna basarken ayni anda 3, g7 ¢ "

"4 " tusuna basarak uyarimak istediginiz stireyi ayarlayimz (Orn. 30 dak.) -+ lUjuna basiniz.

Gostergede " [ ™ isareti belirecektir. Gostergede “ON” uyarisi gdrinecek ve “ ¥ * sembolu
2. Saatiniz istedigjiniz siire sonunda size alarm verir. kaybolacaktir. Yaklagik 5 saniye sonra gdstergede ginin
3. Alarmi durdurmak icin ("), (#4, (&), () tuslarindan herhangi birine saati goriinecektir. Bu kilidin devreden gikigini gdsterir.
basiniz.
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Programlanabilir saatin kullaniimasi

Akrep (Altin saris1)

n g,

nslz 1

— Alarm ibresi E (Sari)

Yelkovan (Altin sarisi)
Pigirme siiresi —
kadrani C

2 < Pigirme baglangici
8~, u D (Turuncu) Giiniin saatini ayarlama

A @ 7 @ B ) Saati ayarlamak igin "A" digmesini hafifge kendinize dogru
4 L .
cekerek ” © “saat ibresi yon(inde gln(in saatine ayarlayincaya

A : Saat ayarlama dugmesi kadar dondirlip birakiniz.
: Pisirme baslangi¢
zamanini ayarlama . e e . . e
dugmesi Dikkat! Diigme ¢ekili konumda iken kesinlikle saat

doniis yoniiniin tersine gevirmeyiniz.

Firnin dstiindeki senkron motorlu mekanik saat,

analog kadraniyla normal bir zaman saati gibi galigir. Alarm (zil) zamanim ayarlama

Elekirik kesintisinden dolayi veya sebeke frekansinin * 55 dakikaya kadar zil ayan yapabilirsiniz.

50Hz'den az olmasi hallerinde saatiniz geri kalir. Bu, * Istediginiz stireyi (0 - 55 dakika arasr) "A" diigmesini saja
saatin bir arizasi degildir. Boyle durumlarda saatinizi veya sola dogru gevirerek "E™ ibresini (sari renkli) kadran Uzerinde
ayarlama diigmesiyle ayarlayiniz. (Saat ayari talimatina ayarlayiniz.

bakiniz). Saatiniz 0-180 dakikaya ayarlanabilir. 55 e Ayarlanan siire sonunda zil calmaya baslar.

dakikaya kadar ayarlanabilen zil alarmi mevcuttur. Tam e /il kendiliginden durmaz zili durdurmak icin "A" diigmesini
otomatik, yar otomatik veya programsiz (manuel) saija veya sola cevirerek "E" ibresini (sar! renkli) * &5 * igarefi
pisirme yapilabilir. (izerine getiriniz.

e Bu fonksiyon sadece zamani hatirlatmak igin kullanilir.
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Pigirme siiresini ayarlama

("C" kadrani)

0 - 3 saat aras| veya devamli pigirme siiresini
ayarlayabilirsiniz.

wr (Otomatik veya yar otomatik programilar
icin istedi§iniz pigirme sdresini "B"
diigmesini saga dogru

cevirerek "C™ kadraniyla ayarlayiniz.

@ Devamh (manuel/pisirme siresi igin "C"

kadranini @ “ konumuna getiriniz.

Akrep {Altin saris!)

18,12,

Pigirme slresi —

— Alarm ibresi E (San)

— Yelkovan (Altin sarsi)

kadrani C

Pigirme baglangici

o D (Turuncu)

7’M|:|\\‘5
A1+ s Ot

Pigirme baslangi¢

zamanini ayarlama

("D" ibresl)

& "C" kadranini "0" konumuna getiriniz.
= istediginiz pisirme baslangig zamanini
"B" dligmesini kendinize dogru hafifce
cekerek ana kadran (izerinde "D™ ibresi ile
(turuncu renkli) ayarlayiniz.

& "C" kadran "0" da degilse "B"
diigmesini kendinize dogru ¢ekmeyiniz. Aksi
takdirde saatiniz bozulabilir.

Devamli kullanim {(manuel)
& "C" kadranini "B"™ diigmesini

= 1
saat donis yoniinde “© ” saga

dogru cevirerek “\=2 “konumuna
getiriniz.

« "B" digmesini hafif gekerek
"D" pisirme baslangig ibresini
(turuncu) akrep ile ayni seviyeye

getiriniz.

o "B" digmesini normal posizyonuna
getirip saga dogru cevirerek "C"

kadranini da @ “ isarete getiriniz.
w Pisirme tablosundan; pisireceginiz
yemek cinsing gre segeceginiz sicaklig
pano Uzerinde “firin 1sitici
kumanda” digmesi ile ayarlayiniz.
« Devamli kullanimda saat elektrik
akimini kesmez. Pisirme bittiginde 1sitici
elemani (resiztanslar) kapatmak igin
firin 1sitics kumanda® diigmesini

sifirlayiniz veya "C" kadranini @ ‘
konumuna getiriniz.
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Otomatik program

Pigirme siresi —
kadrani C

A_

Akrep (Altin sanisi)

1}%\\!‘%],,,1

D (Turuncu)

— B

w "G" kadranini "B" diigmesini saga dogru

" 8‘ " cevirerek @ " konumuna
getiriniz.

& Pigirme baslangic zamanini ayarlamak igin
"B" diigmesini

6 “kendinize dogru hafifce ¢ekip "D™
ibresini (turuncu renkli)

kadran (izerinde ayarlayiniz.

w Pigirme stresini "C" kadraninda "B"

L~ H H = = M‘q " H
digmesini saga dogru “© “ cevirerek
ayarlayiniz (0-3 saat arasinda yemek cinsine
gdre pigirme siiresi verebilirsiniz.)
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Pigirme baglangic

- Alarm ibresi E (Sari)

— Yelkovan (Altin sarisi)

- Pisirme tablosundan pisireceginiz yemek
cinsine gére sicakligi pano Gzerindeki “firin
istticilant kumanda® diigmesi ile
ayarlayiniz.

= Program sonunda elektrik akimi otomatik
olarak kesilir ve zil calmaya baslar. Galma
siresi yaklasik olarak 5 dakikadir. Bu siire
sonunda zil kendiliginden kesilir. Eger hemen

kesmek istiyorsaniz "B" dligmesini 8‘

“ saga dogru gevirip "C" kadranini “ @
“ konumuna getiriniz.



Yari otomatik program (siireli olarak hemen pisirme)

Akrep (Altin sansi)
& 12

1
Rt 1 Alarm ibresi E (San)

— Yelkovan (Altin sarisi)
Pigirme siresi —
kadrani C

Pigirme baglangici
D (Turuncu)

:;”!r: n\‘g
QO " S O-ts

= Aninda (hemen) ve siireli olarak pisirme
yapabilirsiniz.

wr "C" kadranini "B" diigmesini saga 8‘
* dodru cevirerek @ “ konumuna

getiriniz.

» "B" digmesini ’8 “ hafif gekerek

"D" pisirme baslangig ibresini (turuncu)

"Akrep" Uzerine getiriniz.

= Pisirme stresini "C" kadraninda "B"

diimesini saga dogru “ 6‘ cevirerek

ayarlayiniz.
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s« (Qtomatik programda
bahseldildidi gibi pisirme
tablosundan segeceginiz yemek
cinsine gdre sicaklifi pano

(zerindeki
“firin 1s1tici kumanda”

digmesi ile ayarlayiniz.

w Pisirme stiresi sonunda, elektrik
akimi otomatik olarak kesilir ve zil
¢almaya baslar. Galma siires
yaklasik olarak 5 dakikadr. Bu siire
sonunda zil kendiliginden kesilir.
Eger hemen kesmek istiyorsaniz

NV W
"B" diigmesini safja “O© * dogru
gevirip "C" kadranini “\>3 “
kanumuna getiriniz.

Not: Ayarladiginiz slireden
5-10 dakika tnce yemeginizin
durumunu gérmek
istiyorsaniz, bu siireyi Alarm
(zil) zamaninda tarif edildigi
gibi "A™ digmesini gevirerek

" “ "E™ alarm ibresi
(sar) ile ayarlanir. (Pisirme
siiresi

60 dakika verilmig, 10 dakika
dnce yemegin durumu,
gbrilmek isteniyorsa alarm
(zil) zamani 50 dakikaya
ayarlanir,

50 dakika sonunda zil galmaya
baglar. (Alarm zil zamani
0-55 dakika asasinda
ayarlanir.)



Nakliye ile ilgili bilgiler

* Nakliye sirasinda; Orijinal kutusunu saklayiniz. Orijinal kutusuyla
taslyiniz. Kutu dzerindeki tagima isaretlerine uyunuz.

Finninizin igindeki tel 1zgara ve tepsilerin nakliye sirasinda firin kapagina zarar
vermemesi igin, firn 6n kapak i¢ cami (izerine tepsilere denk gelecek sekilde 1
- 1,5 ¢cm. kalinliinda mukavva veya kagit bantlayiniz. Firin kapagini yan
duvarlara bantlayiniz.

* Orijinal kutusu yok ise; firin dis yiizeylerine camli boyali veya paslanmaz (inox)
ylzeylere gelebilecek darbelere karsi onlem aliniz.

Tagima sirasinda firminiz dik konumda tutunuz ve tizerine highir yik koymayiniz.
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I} Bakim, onanm ve temizlik |

1. Temizlige baglamadan dnce fisi prizden gikariniz.

2. Uriiniiniizii temnizlerken kullanacaginiz temizlik malzemelerinin
emaye veya boyall ylzeyleri ¢izebilecek tanecikler igermemesine
dikkat ediniz. Tanecikler icermeyen krem veya sivi temizleyiciler
kullaniniz.

3. Kontrol paneli ve diigmeleri temizlerken igaretlerin silinmemesi
igin agindirict tanecikler igeren sivi temizleyiciler ve telli bulagik
stingeri de kullanmayiniz.

Camasir suyu, kezzap gibi maddelerle temizlemeyiniz.

Bazi modellerde diigmeler ¢lkmaz tip oldugu icin; kontrol
panosundan ¢ikarmaya calismayiniz.

Paslanmaz ve eloksal yiizeylerin ve tutamagin
temizliginde asit veya klor igeren temizleme maddeleri
kullanmayimiz. Sabunlu yumusak bir hez ile sivi {gizici
olmayan) deterjan yardimiyla tek yonde silmeye dikkat
ederek temizleyiniz.

Firminizin iginin temizlenmesi

Finninizi her kullanimdan sonra temizlemeye 6zen gésteriniz. Tepsileri
ve 1zgaray! glkariniz. ig kismini sabunlu bir bez ile silerek temizlayiniz.
Daha sonra 1slak bir bez ile bir kez daha silip, kurulayiniz.

Finn uzun stre kullanildiginda 6n kapak iginde ve kapak contasi
tzerinde yogusma olabilir. Kuru bir bez veya siinger ile olusabilecek
nemi aliniz.

Temizlemeyi kuru ve toz temizleyicilerle yapmayiniz.

Finin igini ve tepsileri kesinlikle sert firga, bulasik teli veya bicak gibi
araclarla temizlemeyiniz.

Piyasadan temin edebileceginiz dzel temizleyicileri

Temizlik icin bu tur

malzemeleri
- kullanmayiniz.
Ovma Asindinci
teli . sert

il i k i I i k k t k k I I i I i ini
T T T T T T T T T T T T

Tel rafli modellerde;

Uriintiniiziin iginin daha kolay temizlenebilmesi
icin raflar Uzerindeki civatalar sokerek tel raflari
cikarin. Gizici olmayan maddelerle raflan yikayip
kurulayin. Firin igini de ayni sekilde temizledikten
sonra raflar yerine civatalarla tutturun.
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Firinimizin lambasinin degistirilmesi;
1. Figini prizden gekiniz.
2. Sonra finninizin ig
kismindaki lamba koruyucu
camini sola dogru gevirerek
cikariniz.

3. Daha sonra l[ambayi sola
dogru cevirerek gikariniz.
4. Yetkili Servislerimizden

temin edebilecediniz 6zel lambayi degistirdikten sonra lamba

koruyucu camini tekrar yerine takiniz.

Kare lambali modellerde Firmimizin lambasmm degistirilmesi;

1. Figini prizden ¢ekiniz.
2. Tel raf (izerindeki
civatalari stkerek tel
raflar gikariniz.

3. Lamba camini ince
uglu bir tornavida
yardimiyla sekilde

gOrildugd gibi hafif yan taraftan

kademenin oldugu ytizeyi 6ne dogru iterek yuvasindan

kurtariniz.
4. Anzal lambayi sola dogru gevirerek gikariniz.

5. Yeni lambayi duya takiniz, lamba cami ve tel raflar tekrar yerine takiniz.

Yeni lambay! Yetkili Servislerden temin edebilirsiniz.

* Lamba tipi 220-230V, 15/25 W E14, T300°C olmalidir.

Hareketli Izgarali modellerde
Temizlemeye baglamadan dnce Ust 1siticinin soguk
oldugundan emin olunuz.

1. Finninizin st kismini temizleyebilmek igin sekilde
gorllen vidayr gevseterek isitciy yerinden gikariniz.

Dikkat!
Isiticiniz yerinden ¢ikmis durumdayken firninizi
calistirmayiniz!

2. Temizleme islemi bittikten sonra isiticty! yukariya
kaldirarak yerine yerlestirip viday: sikiniz.



FIRININ YERLESTIRILMESI VE UYARILAR

Elektrik Baglantisi Konusunda Dikkat Edilecek Hususlar
- Uriiniin elektrik bagjlantisini ehlivetli bir elektrikgiye yaptinniz.

- Bu cihaz 1. koruma sinifindadir ve yalnizca toprak hatti olan elektrik
baglantisi ile kullaniimahdir.

- Uriin, elektrik baglantilarina temas edilmesini dnleyecek sekilde
kurulmalidir.

- Uriiniin yerlestirilmesi sirasinda, gerekiyorsa en fazla bir yan ylziinin
yliksek bir duvar veya dolaba yakin olmasina dikkat ediniz.

- Uriiniin sagjliki ve giivenli kullanimi igin, yerlestirildi§i kabinin arka
duvarinin bos olmasi tavsiye edilmektedir.

- Urlintin igine yerlestirildigi kabinin malzemesi, 100 °C sicakiga dayanik|
olmalidir. Bu 6zellikle ahsap malzemeler, kenarlara yapigtinilan kaplamalar,
plastik yiizeyler, kullamlan yapiskanlar, boyalar ve cilalar igin gegerli ve
6nemlidir. Uriiniin yakin gevresindeki mobilyalar, en az 70 °C sicakliga
dayanikli olmalidir.

Firinin Monte Edilecedi Mobilya Kabin Konusunda

Dikkat Edilecek Hususlar !

Urin kurulmadan nce, mobilya ve tezgahtaki kesme veya imalat
islemnlerinin bitirilmesi gereklidir. Uriiniin monte edilecedi mobilyanin
ylzeylerindeki talag ve ¢apaklar temizlenmelidir. Aksi halde Griintin kordonu
ve elektrik baglantisi zarar gorebilir.

- Mobilya kabin 6lgiileri ve Grlinin yerlesimi igin $emaya bakiniz.

- Uriintin altina gekmece yerlestirilecekse, irtin ile gekmece arasina ayiricl
bir panel konulmasi gereklidir.

-Uriin arka duvara tam yanasacak sekilde yerlestirildiginden; elektrik prizi,
driinin montaj alaninin disinda, kolayca ulasilabilir bir yerde
konumlandinimalidr.

- Entegre finnlar igin, ocak kumanda diigmeleri finn 6n panelinde
olacagindan, ocak kumanda diigmelerinin elektrik baglantilar ve
yerlestirilmesi buna uygun sekilde yapiimalidir.

- Mutfak tezgahimin mobilya kabine sabitlenmis clmasina dikkat ediniz.
- Finnin hava alabilmesi igin, mobilya ara yiizeyler ile arka duvar arasinda
35 mm kadar mesafe olmalidir.

Firinin Yerlestirilmesi Konusunda Dikkat Edilecek

Hususlar

- Uriin iterek, mobilya kabine tam olarak yerlestiriniz,

Dikkat! Uriinii yerlestirirken elektrik kablosunun kinlmamasina ve
ezilmemesine dikkat ediniz.

- Uriin ile yerlestirildigi kabinin duvarlan arasinda hava dolagimi igin bir
miktar bosluk kalmalidir. Bu nedenle, iniini sabitlemeden dnce dolabin
icinde ortalamaya ¢alisiniz.

- Uriindl yerlestirdikten sonra vidalar ile semada gbsterilen sekilde
sabitleyiniz.

- st tezgah ile Uriin arasindaki bosluk herhangi bir malzeme ile
kapatiimamalidr.

Firini mobilya kabinden gikarirken,

- Uriiniin elektrik baglantisini kesiniz.

- Sabitleme vidalarini sgkiiniiz.

- Uriinil yavasca kaldirip gekerek yerinden gikariniz.
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Firinin Yerlestirilmesi

Finnin girecegi kabinin iki
tarafina, enaz 4 cm
genisliginde veya kabin
derinligi kadar birer parga
yerlestiriniz.

80.cf {en oz}




E Yetkili Servis ¢agirmadan donce yapilmasi gereken islemler

Servis cagirmadan dnce liitfen asagidaki kontrolleri yapniz.

Iflrm isitmiyor ise; _ﬁ_ ig aydinlatma lambasi yanmiyor ise;
Urliniintiziin fisi toprakli prize takilmamis, sigorta — W Flekirik var mi? Lamba arizali olabilir mi? Anizali ise; kilavuza
atmig, saatli modellerde saat ayarlanmamig olabilir. =~ bakarak degistiriniz.

Firin galismiyor ise; Pisirme (alt/iist kisim esit pisirmiyor ise);

Multi sistem firnnlarda fonksiyon segici diigme gerekli Kulfanim kilavuzuna gdre raf kanumlarini, pisirme stresi ve
fonksiyona ayarlanmig mi? sicaklik degerlerini kontrol edin.

Firin 1sitict kumanda diigmesi ile sicaklik ayari Eger iiriiniiniizde hala hir problem var ise liitfen
yapilmig mi? Yetkili Servisi arayinz.

Finnin baglandigi prizin sigortasi ya da ana sigorta
atmis mi?

30



FIRIN MONTAJ VE BILGILENDIRME FORMU

1. Fininin kullanmim yerine yerlestirilmesi;

> Finnin altinda yiiksekligi ayarlanabilir ayaklar vardir. Bu ayaklar denge, yiikseklik, pisirme ve emniyet igin uygun sekilde ayarlanmalidir. Finni yukari
dogru kaldirarak ayaklar alttan iki a§izl anahtarla saga-sola déndiirerek seviye ayar yapilir. Pratik olmasi agisindan sadece zemine oturmayan on kselerden
de ayarlama yapilabilir. Finminiz herhangi bir nedenle yer degistirirse ayak ayarini tekrar yapmaniz gerekebilir. Tuketici bilgilendirilerek firin ayak ayari
yapildi.

O

2. Finnin elektrik baglantisi yapilirken dikkat edilmesi gerekenler;
> Finnin f|§| toprakh prlze takilmalidir, aksi durumda elektrik garpma riski vardir. Kontrol edildi.

> EV|n|zdek| S|gortan|n ak|m degen urununuzdek| t|p et|ket| degenne uygun olmal|d|r Kontrol ed||d|

> Sebeke kablosunu smak yUzeerre degmeyecek §ekilde yerlegtiriniz. Dcaklara yakln yerden gegirilmemesi ve firin kapagina sikistirilmamasi hakkinda

tiiketiciye bilgi verildi.

3. Gaz hortumu montaji sirasinda dikkat edilmesi gerekenler;
> Finnin hang| gaz |Ie kullamlacag| tuket|0|ye soruldu LPG veya DG |g|n tuketlm b||g|lend|r|ld|

> Firin dogalgaz ile kullamlacaksa dogalgaz baglantllanmn uygunlugu kontrol edlldl Dogalgaza donugum yapllarak tuketlm b|Ig|Iend|r|Id|

> LPG kullamm if;in; TUpUn durug yerine gt’:re f|r|n arkasmdaki hortum ucu iIe ktjrtapa yer de§i§tirilerek uygun konum segildi. Gaz kaga@ kontroIU

hortumun baglanti ucuna bir miktar sabun képdrtilerek veya detektdr ile yapildi. Gaz hortumunun firnin sicak yizeylerine degmeyecek ve arkasindan
gegmeyecek sekilde konumlandiriimasi gerekir. Ocaklara yakin yerden gecirilmemesi bilgisi verildi. Kontrol edildi.

> F|r|n|n LPG ||e kullan|Id|g|nda TSE onay|| 300mmSS g|k|§ basmcmda detandorle kullanllacagl b|Ig|5| venlerek kontrol ed|ld|

>Tupun konuldugu yer kontrol ed||d| A§|r| soguk ve S|cak ortamlara konulmamaS| hakkmda tuket|C| b||g||end|r||d|

> F|r|n|n LPG (t'Up) yada doﬁalgaz muslu@una gaz S|zd|rmayacak §ekilde ba@lannlan yap||d| Hortumun (TSE belgeli ve gaz dagiim sirketi onayli) emniyet

agsmdan 125 cm.'den uzun olmamasi gerekt|g| hatirlatildi. Yeni tup deg|§t|r|ld|g|nde ocaklarin geg yanab||eceg| b||g|5| verildi.

> Gaz baglant|3| yap||an f|r|n|n|2| hortumun izin verecedi 5|n|rlar d|§|nda hareket ett|r|lmem95| zorlamanm hortum baglantllannl gevgetecegmden gaz
kacagina neden olabilecegi, bu nedenle firnn altina tekerlekli tagiyici yerlestirilmemesi tavsiye edildi.
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4. ilk kullamm dncesinde dikkat edilmesi gerekenler;

> Saatli finnlarda, saatin; ilk kullanimda veya elekirik kesintilerinden sonra mutlaka ayarlanmasi gerektigi., aksi halde alt firin kismi ve/veya
elektrikli ocak kisminin devreye girmeyecegi konusunda tlketici bilgilendirilerek saat ayari yapildi.Manuel kullamim tarif edildi. Saatin gésteresinin
22.00- 06.00 saatleri arasinda siniik yanabilecegi anlatild.

> (caklarda pisirme yaparken yakinlarda ortii ve perde olmasi, emniyet agisindan tehlikelidir. Alev alabilir. Tiiketici bilgilendirildi.

> Finninizi ilk galigtirdiginizda izolasyon malzemeleri ve isitict elemanlarindan kaynaklanan bir koku yayilacaktir. Kokuyu gidermek icin firininizi
kullanmadan énce maksimum sicaklik konumunda 45 dk. igi bog olarak calistiriimasi, Daha sonra finn kapagini agarak havalandiriimasi gerektigi
konusunda tiiketici bilgilendirildi.

> G0nlik kullanim karti, kullanma kilavuzu, servis bilgileri ve ticretsiz damigma hatti numarasi basvurulabilecek kaynaklardir. Tuketici bilgilendirildi.

5. Firin iist ocaklarinin kullanimi sirasinda dikkat edilmesi gerekenler;
> (Jcaklardan en fazla verimi elde etmek igin tencere tabani diiz olan ve kilavuzda belirtilen uygun gapta tencere kullaniimasi, uygun olmayan tencerelerin
enerumn b0§a harcanmasina neden olacagl tuketmye anlatild.

> Dugmeden ate§lemell fmnlarda ocag|n|2| yakmak |g|n dugmeyl ileri dogru bastlrarak gewrd|g|nlzde ocaklar kend|I|g|nden yanacakhr Tuket|c|ye
ghsterildi. - - IR - - e - e el el ol il il

> (akmak diigmesi olan Uriinlerde, ocak diigmesini ileri dogru bastirarak gevirdikten sonra gakmak diigmesine basarak ocaginizi yakabilirsiniz.

>=(3az emniyeti olan firnlarda ocaginizi yakmak igin diigmeyi bastirarak ceviriniz ve alevi gérdiikten sonra da 5-10 sn basili tutmayi siirdliriiniiz. Gaz
emniyet sistemindeki termik eleman ocagin alevini hissederek devreye girecek ve gaz yolunu acacaktir. Diigmeyi dayandigi noktaya kadar bastirmaya
dikkat ediniz. Firin kismi gazli olan triinlerde termik elemanin devreye girme silresi (ortam sicakligina gére degisir) 10-15 sn.dir. Tketiciye g8sterildi.
(Gaz kesme emniyeti hakkinda bilgi verildi.

O 0O

O

O

32



6. Firin kisminda pisirme sirasinda dikkat edilecekler;

> Hazirladiginiz yemedi firina yerlestirmeden @nce firin sicaklik ayar digmesini pigirme sicakligina ayarlayarak firininiza
on|snmaquMawnm(10 15dahkakadaﬂ1hkenc|bngnendwnd

> Her y|yeceg|n p|§|rme S|cak||g| ve siiresi Tarklldlr Kullanllan malzeme ve beklenhlere gorede deg|§|rTepS|Ier|n raf
konumlar ve pisirme sicakliklart igin mutlaka kullanma kilavuzunu ve turbo finnlar igin verilen “glinltk kullanim kart’"n
okuyunuz

> P|§|rme snasmda f|r|n |g|ndek| dlgertep5|ler| §|kar|n|z Tuket|0| b||g|lend|r|ld|

> AR ve iist isiticilan kullanarak pigsirme yapacaksaniz;

Raflar finnin alt kissindan baglayarak yukari dogru siralanir.

1- Yemeg|n|2|2 veya3 rafa stirliniz. (}ok soslu hamur |§Ier|nde sos miktarina gore1 raf ta kullanilabilir.

2 Sadece tek tepS| |Ie p|§|rme yapablllrsmlz

3 Hamur malzemenm ust ylzl gok koyu oluyorsa blr aIt rafa a||n|z alt ylizll gok koyu quyorsa hlr ust rafa a||n|z S|cakl|g|
biraz dusiriindz, pisirme siresi bir miktar uzayacaktir.

> Turho sistemi ile pisirme yapacaksaniz,

1- Tek yemek pigirme durumunda 4. veya 5. raf, (Dar firinlarda 3. veya 4. raf kullanilir)

Iki yemek pisirme durumunda 4. ve 6. raflari, (Dar firnlarda 3. ve 5. raflar kullanlir)

Ug yemek pisirme durumunda 2, 4 ve 6. raflari kullaniniz, (Dar finnlarda 1, 3 ve 5. raflar kullanilir)

2- Hamur igi pisirirken kullanacaginiz kabi margarin ile yaglamaniz daha iyi sonug verecektir.

3- Kabaran bérek veya benzeri hamur iglerinde, hava dolagiminin engellenmemesi ve daha iyi sonug almaniz igin hamuru
bicakla deliniz. Yagh kagit kullaniyorsaniz hava dolasimini engellememesi igin kagidi tepsiye gore kesiniz.
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4- Sos miktarina gére sicakligi 10-20° distirebilirsiniz. Siire uzayacaktir. Enerji tiiketiminde kesinlikle artma olmayacakdr.
> Pisirme siiresince firin ici sicakhiginin sabit tutulmasi icin kapagin aciimamasi gerektigi hakkinda tiiketici bilgilendirildi.
> Cam kaplar, hamur islerini pigimek igin kullanmayniz. Metal kaplar en uygun olenlardr.

woom

> Finminizia rgara fonksiyont varsa, in kapak kapali olarak zgara yapiniz. Aksi halde diijmeleriniz

zarar goreveldin. Thketicl bllgllendiildl.

Biiame kornma sac olan modellards (1 505 T4) 5
= Firmminezde yars fonksivony varsa diigme koroma sace mutiska kellammz, Rlsl halde digmeleriniz

rarar porpcekily, Tiketinlve gistertidl,

0O 0000

7. Finin temizliginde dikkat edilecek noktalar;
> Kontrol panosu, yan duvarlar, alt kapak, bek tablasi gibi (boyali veya emayeli) parcalarda ve digmelerin temizliginde, sert
stinger, ovma teli, partikil iceren temizleyici malzemeler ile keskin cisimler kullanilmamasi, aksi halde drdintn yiizeyi ¢izilecegi

O

tliketiciye anlatild.

> Bek sapka ve kafalarinin, temizlendikten sonra yerine tirnaklarindan tam oturtulmasi, aksi halde isli yanma problemi ile
kargilagilacagi, hakkinda bilgi verildi. Bek kafa ve sapkalannin bulagik makinasinda yikanmamasi, aksi halde kararacagi
konusunda tilketici bilgilendirildi.
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[} Tiiketici Hizmetleri Bilgileri

Degerli Miisterimiz,

Sizlere iyi (rlin vermek kadar, iyi hizmet vermenin de 6nemine inaniyoruz. Bu nedenle siz bilingli tiiketicilere cok genig kapsamli yeni hizmetler sunmaya devam
ediyoruz

Yetkili Servislerimizin haftanin 7 giin{i 09:00-22:00 saatleri arasinda hizmet vermeye baglamasinin ardindan, Arcelik Gagn Merkezi de haftanin 7 giinii 08:00-
24:00 saatleri arasinda yeni telefon numarasi olan 444 0 888 ile canli olarak hizmet vermeye baslad!.
Dogrudan bu numarayi cevirerek Arcelik Cagn Merkezine bagvurabilir ve arzu ettiginiz hizmeti talep edebilirsiniz.

(" Yeni Numaralar: )

444 0 888

(Sabit telefonlardan veya cep telefonlarindan alan kodu cevirmeden™)

Diger Numara
L 0.216. 585 88 88 )

*Sabit telefonlardan yapilan aramalarda sehir ici arama tarifesi lizerinden, cep telefonu ile yapilan aramalarda ise GSM-GSM tarifesi (izerinden
licretlendirme yapiimaktadir.

Cadn Merkezimize ayrica www.arcelik.com.tr adresindeki Tiiketici Hizmetleri boliiminde bulunan formu doldurarak ya da 0 216 585 8 888 nolu telefonu arayarak

ya da 0 216 423 23 53 nolu telefona faks gekerek de ulagabilirsiniz.
Yazili basvurular igin adresimiz; Argelik Cagn Merkezi, Ankara Asfalti Yani, 34950Tuzla/ISTANBUL

Asagidaki dnerilere uymanizi rica ederiz.

1.Urliniiniz0 aldiginizda Garanti belgesini Yetkili Saticiniza onaylattiriniz.

2. Uriinindzil kullanma klavuzu esaslarina gore kullaniniz.

3. Uriintinizle ilgili hizmet talebiniz oldujunda asagidaki listede belirtilen size en yakin yetkili servisimize bagvurunuz.
4 .Hizmet igin gelen ekmsyene ‘teknisyen kimlik kart’"ni sorunuz.

5.isiniz bittiginde servis teknisyeninden “HIZMET FiSI"istemeyi unutmayiniz.Alacaginiz Hizmet fisi ,ilerde tiriiniiniizde meydana gelebilecek herhangi bir sorunda
size yarar saglayacakirr.

6.Kullanim émrii:10 yildir.(Oriiniin fonksiyonunu yerine getirebilmesi igin gerekli yedek parga bulundurma siiresi.)
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ﬂ Garanti konusunda miigterinin dikkat etmesi gerekenler

7 YIL GARANTI
Degerli Miisterimiz,

Asagida belirtilen iiriin gruplarindan herhangi birini satin almigsaniz, mevcut garanti siiresini isterseniz belli bir iicret
karsihiinda 7 yila gikarabilirsiniz.

EK Garanti uygulamasinin esaslari agagida belirtilmistir.

EK garantiden yararlanabilmeniz igin, satin alma ve montaj yapildigi tarinten itibaren en geg 3 ay icerisinde bu basvuru formunu doldurarak
yetkili servise basvurmaniz yeterli olacaktir. Bu siirenin asiimasi durumunda EK garanti satin alma bagvurusu kabul edilmeyecektir. Yetkil|
servisimizin, adiniza dilzenleyecedi tahsilat makbuzunun tarafinizdan saklanmasi gerekmektedir.

EK garanti, Grinin 3 yillik garanti slresinin bitis tarihinden itibaren baslar ve tercih ettiginiz slrenin sonunda biter.

EK garanti uygulamasi Arcelik markali; buzdolabi (mini ve tezgah seviyesi buzdolaplari harig), camasir makinesi, bulagik makinesi, firin (mini,
midi ve mikrodalga firnlar harig) satin alan tiketiciler igin gegerli olacaktir.

EK garanti uygulamasinin gincel tutarini, Argelik yetkili saticilarindan, Yetkili servislerinden veya 444 0 888 nolu Argelik Cagri Merkezinden
dgrenebilirsiniz.

ONEMLI NOT: Satin aldiginiz ek garantinin gegerli olabilmesi ve gerektiginde ibraz edebilmeniz igin, Arcelik A.S. tarafindan génderilecek
Ek Garanti Sertifikasinin elinizde olmasi gerekmektedir. Ek garantiyi satin aldiginiz tarihten itibaren, en ge¢ 2 ay icerisinde ek garanti sertifikaniz,
faturaniz ve miisteri numaraniz elinize Argelik A.S. tarafindan ulastirilacaktir. S8z konusu belgeler, bu sure zarfinda elinize ulasmaz ise, litfen
444 0 888 nolu hattimizdan Gagri Merkezimizi arayarak bilgi aliniz.

DIKKAT! Ek garanti satisi sadece Argelik Yetkili Saticilari, Arcelik Yetkili Servisleri ve 444 0 888 nolu Argelik Gagn
Merkezi tarafindan yapiilmaktadir. Bu bhirimler disinda herhangi bir sekilde kisi veya kurumlardan Argelik markal triinler
igin ek garanti satin almayimiz. Alinmasi durumunda ise sirketimizin herhangi bir sorumlulugunun bulunmadigini
bilgilerinize sunariz.
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‘ a, ‘6’ e//k Y. Servis Kodu/Ad :

Kase / imza

Ek garanti basvuru formu

Musteri Adi Soyad : Cep Tel ;
Uriiniin Kullamldig: Adres
Ev ] Yazik [] Diger [_]  Litfen diGeri DElIrtiNZ: oevverroeereee oo e
Telefon : 0 (............ e, Diger Telefon : 0 (............ e
B B 1
HGBST & e T e-mail o .. @,
Uriin modeli/kodu ..o UPUN SBIT N0 e
Ay/yil kodu e bt
Ek garanti stresi : 2 yil 3yl 4yl
Servis Fig No et et ’ il ] L4y L]
Yatinlan Tutar ettt ea e Tarih: e S, e,
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Arcgelik tarafindan verilen bu garanti, Ocakli Firin’in normalin disinda kullaniimasindan dogacak arizalarin giderilmesini
kapsamadig gibi, agagidaki durumlar da garanti disidir:

1. Kullanma hatalarindan meydana gelen hasar ve arizalar,

2. Uriniin migterive tesliminden sonraki viikleme, bosaltma ve tasima sirasinda olugan hasar ve arizalar,
3. Voltaj diigiikliigii veya fazlaligi; hatali elektrik tesisat; diriiniin etiketinde yvazili voltajdan farkll voltajda kullanma nedenlerinden
meydana gelecek hasar ve arizalar,

4. Yangn ve yildirim diigmesi ile meydana gelecek arizalar ve hasariar.

5. Uriiniin kullanma kilavuzlarinda yer alan hususlara aykirt kullanimasindan kaynaklanan arizalar.
Yukarida belirtilen arizalarin giderilmesi iicret kargtliginda yvapilir.

Uriintin kullanim yerine montaji ve nakliyesi iiriin fiyatina dahil degildir.

Garanti belgesinin tekemmiil ettirilerek tiiketiciye verilmesi sorumlulugu, tiiketicinin mah satin aldig1 satici, bayi, acenta ya da

temsilciliklere aittiv. Garanti belgesi tizerinde tahrifat yapildig, iiriin tizerindeki orijinal seri numarast kaldirildig: veya tahrif
edildigi takdirde bu garanti gegersizdir.

Cagri Merkezi Telefon Hattimiz: Hergiin 08.00 - 24.00 arasinda

Gagn Merkezi Diger Numara

444 0 888 0216 585 8 888 @Ta%ibilKTgi:Siotlzjﬁlg)sgsgsgs 85 Fax: (0-216) 423 23 53




1rn

ARCELIK Firin“in, kullanma kilavuzunda gosterildigi sekilde kullanilmast ve Argelik’in yetkili kildig1 Servis elemaniar: disindaki sahislar
tarafindan bakim, onarim veya baska bir nedenle miidahale edilmemis olmast sartiyla, biitin parcalart dahil olmak iizere tamami malzeme,
iscilik ve liretim hatalarma karst tirtingin teslim tarihinden itibaren

3(UC) YIL SURE ILE GARANTI EDILMISTIR.

Garanti kapsami icinde gerek malzeme ve iscilik, gerekse montaj hatalarindan dolay: arizalanmas: halinde yapilan islemler icin iscilik masrafi,
degdistirilen parca bedeli ya da baska bir ad altinda higbir iicret talep edilmeyecektir. Garanti stiresi icinde yapilacak onarimiarda gegen siire,
garanti stiresine ilave edilir. Tamir siiresi 30 is giiniidiir. Bu siire mamuliin yetkili servis atolyelerimize, yetkili servis atélyelerimiz bulunmamas:
durumunda Yetkili Saticilarinuza veya Firmamiza bildivildigi tavibten itibaren baslar. Uriin arizasimin 15 is giinii icerisinde giderilememesi
halinde Arcelik A.S. iiriiniin tamiri tamamlanincaya kadar, benzer dzelliklere sahip baska bir iiriinii, miisterinin kullamimina tahsis edecektir.

Arizamin giderilmesi konusunda uygulanacak teknik yontemlerin tespiti ile degistirilecek par¢alarin saptanmasi tamamen firmanuza aittir.
ﬁrtzal?m giderilmesi iiriiniin bulundugu yerde veya Yetkili Servis atolyelerinde yapilabilir. Miisterimizin buna onayi garttir.

ncak,
-Uriiniin teslim tarihinden itibaren garanti stiresi icinde kalmak kaydiyla bir yil icerisinde, ayni arizayi ikiden fazla tekrarlamast veya farkli
arizalarin dortten fazla ortaya ¢ikmast sonucy iiriinden yararlanamamann stireklilik kazanmast,
-Tamiri icin gereken azami siirenin agilmasi
-Yetkili Servis atdlyelerince; mevcut olmamasi halinde sirastyla Yetkili saticimiz, bayi, acente temsilciligimizden birisinin bélgeye en yakin
servis yetkilisiyle birlikte veya firmamuz yetkilisince diizenlenecek raporla arizamn tamirinin miimkiin bulunmadiginin belirlenmesi durumunda,
cretsiz olarak defigtirme iglemi yapilacaktir:
Garanti belgesi ile l?glh olarak gtkab;lecek sorunlar icin Sanayi ve Ticaret Bakanlig1, Tiiketicinin ve Rekabetin Korunmasi Genel Miidiirliigii'ne
basvurulabilir Bu Garanti Belgesi'nin kullanilmasina 4077 sayii Tiiketicinin Korunmasi Hakkinda Kanun ile bu Kanun'a dayanilarak yiiriirliige
konulan Garanti Belgesi Uygulama Esaslarina Dair Teblig uyarinca T.C. Sanayi ve Ticaret Bakanhgi, Tiiketicinin ve Rekabetin Korunmasi
Genel Miidiirliigii tarafindan izin verilmigtir,

o ARCELIK A.S. v
el ¢ > /%

GENEL MUDUR GENEL MUDUR YRD.

Seri No: Teslim Tarihi, Yeri: Adres:
Tip: _ []9502 TA [ 1505 TA[] 9702 TA Fatura Tarihi, No:
19503 TA [] 9515 TA[] 9703 TA Satict Firma Unvan: Tel-Faks:

Satict Firma (Kase ve Imza):

Bu belge, Sanayi ve Ticaret Bakanhgi'min 823 no'lu ve 05.04.2002 izin tarihli belgesine gore dizenlenmigti. Bu boliimii, iiriini aldigmiz Yetkili Satic1 imzalayacak ve kageleyecektir
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